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TARTELETTES D'ANANAS AUX FRAISES

RECETTE N°202

NOTATION PHOTOS
- Prix 17110
- Difficultée 1 4/10
- Originalitée 1 4/10

NOMBRES DE PERSONNES

- Pour 6 personnes

TEMPS DE REALISATION

- Préparation : 15 minutes
- Cuisson : 0 minutes

INGREDIENTS NECESSAIRES

|:| ananas frais

|:| 2 ¢ a soupe de sucre
|:| 250 g de fraises

] chantilly

|:| fonds de tartelettes

MATERIELS INDISPENSABLES

|:| couteau de cuisine

COMMENTAIRES

Lire les commentaires

4 ETAPES A SUIVRES

Coupez un ananas frais en rondelles en évidant le centre.
Disposez 6 belles tranches des fonds de tartelettes, saupoudrez-les de 2 ¢ & soupe de sucre.
Sur ces tranches, disposez 250 g de fraises nettoyées, debout, entiéres si elles sont petites,

coupées en deux si elles sont grosses, saupoudrez a nouveau de sucre.
Décorez de Chantilly a volonté et mettez au frais jusqu'au moment de servir. Vous pouvez bien

sQr, si vous n'avez pas d'ananas frais, utiliser de I'ananas en boite.

NOTES PERSONNELLES

Imprimez cette fiche de cuisine pour créer facilement un classeur de recettes simple et pratique.
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