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CHARLOTTE AUX POMMES

RECETTE N°7610

NOTATION PHOTOS
- Prix 1 5/10
- Difficultée 1 4/10
- Originalitée :3/10

NOMBRES DE PERSONNES

- Pour 4 personnes

TEMPS DE REALISATION

- Préparation : 15 minutes
- Cuisson : 65 minutes

INGREDIENTS NECESSAIRES

8 ETAPES A SUIVRES

|:| 6 ¢ a soupe de confiture d'abricots
50 g de beurre en noisette

un peu de cannelle

1 kg de pommes

1 verre 1/2 d'eau

sucre en poudre

10 biscottes

I

MATERIELS INDISPENSABLES

Faites cuire 5 minutes : 1 verre 1/2 d'eau, 6 ¢ a soupe de confiture d'abricots et 1/2 verre de sucre.
Trempez-y 10 biscottes.

Tapissez fond et parois d'un moule a charlotte avec 8 biscottes.

Remplissez-le de 1 kg de pommes en tranches, 50 g de beurre en noisette, un peu de cannelle et

4 c a soupe de sucre.
Recouvrez de 2 biscottes.
Parsemez de sucre et de noisettes de beurre.
Cuisez 1 heure a four modéré.

Servez tiede.

|:| verre

|:| casserole

|:| cuillére en bois

|:| moule a charlotte
|:| couteau de cuisine
|:| planche a découper
|:| cuillere a soupe

COMMENTAIRES

NOTES PERSONNELLES

Lire les commentaires

Imprimez cette fiche de cuisine pour créer facilement un classeur de recettes simple et pratique.
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